
 

 

 

 

   
 

San Diego: Ein Reiseziel für gehobene Gastronomie und 
kulinarische Festivals 

 

Von Michelin-Auszeichnungen bis hin zu Ehrungen durch die James Beard Foundation zieht 
San Diegos kulinarisches Talent Besucher aus aller Welt an. 

Während San Diegos Tacos und Burritos legendär sind, sind sie nur ein Teil der vielfältigen 
kulinarischen Szene der Stadt. In den vergangenen Jahren hat sich San Diego dank 
innovativer Köche und Gastronomen, die sowohl international als auch national 
Anerkennung erhalten haben, zu einer der spannendsten Fine-Dining-Destinationen der 
USA entwickelt. Zudem wurde die Stadt bei den Conde Nast Traveler Reader’s Choice 
Awards 2025 zu einer der besten Food-Städte der Vereinigten Staaten gekürt. 

Hier erwarten Gäste Michelin-prämierte Erlebnisse und exklusive Fine-Dining-Menüs – oft 
kombiniert mit einem herzlichen, entspannten Service, der perfekt zum lässigen Lebensstil 
der Stadt passt. Die Region bietet eine Fülle kulinarischer Highlights, die die kulturelle 
Vielfalt sowie die hochwertigen regionalen Produkte und Meeresfrüchte feiern. Reservieren 
Sie einen Tisch in einem dieser ausgezeichneten Restaurants und entdecken Sie selbst, 
warum San Diegos Gastronomieszene derzeit im Rampenlicht steht. 

https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhv62-ZW0W7lCdLW6lZ3lWW6dZl4K1N99wDW8R0V8d4J32PMW8hCNdv6nPZDJVn7cQ220NQJ1W30RLPc2_NDXBW7YP8sN7d33KVW515Jkq7x1468W1H5NN362wTcWW6QYl0f6y56CqW30fkG82z4PcKW6N-ySv5V26BGW1K2_VT5p0HFcW29-Mld4mqPmxW2DcWnY43VqTJW5r5N6D844SktW11PBTs6BN1lMW2PdvyY1JN_FbW5QMnnD4Q3FmpN727vyr7xw-pW4-BvWP712x7DVDMMHW6vSMh1N4y7Zj993m2xVmQx261x30Q_W55sJNw5LGxV5dRd8Vq04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhv62-ZW0W7lCdLW6lZ3lWW6dZl4K1N99wDW8R0V8d4J32PMW8hCNdv6nPZDJVn7cQ220NQJ1W30RLPc2_NDXBW7YP8sN7d33KVW515Jkq7x1468W1H5NN362wTcWW6QYl0f6y56CqW30fkG82z4PcKW6N-ySv5V26BGW1K2_VT5p0HFcW29-Mld4mqPmxW2DcWnY43VqTJW5r5N6D844SktW11PBTs6BN1lMW2PdvyY1JN_FbW5QMnnD4Q3FmpN727vyr7xw-pW4-BvWP712x7DVDMMHW6vSMh1N4y7Zj993m2xVmQx261x30Q_W55sJNw5LGxV5dRd8Vq04


 

 

 

 

   
 

DIE STERNE STEHEN GUT FÜR SAN DIEGOS GASTRONOMIE  

San Diegos aufstrebende Restaurantszene greift derzeit nach den Sternen und hat gleich 
eine ganze Handvoll davon gewonnen. Genauer gesagt: Michelin-Sterne, die weltweit nur 
äußerst selektiv an Spitzenrestaurants vergeben werden. 

Lange Zeit verfügte San Diego über nur ein mit einem Michelin-Stern ausgezeichnetes 
Restaurant – das Addison von William Bradley im Fairmont Grand Del Mar in Carmel Valley. 
Inzwischen sind es fünf. Darüber hinaus wurde das Addison im Jahr 2022 von zwei auf drei 
Sterne heraufgestuft und zählt damit zu nur acht Restaurants in Kalifornien, die mit drei 
Michelin-Sternen ausgezeichnet sind. 

• Addison by William Bradley ist das kulinarische Aushängeschild von Chef William 
Bradley im Fairmont Grand Del Mar und erreichte 2022 einen Meilenstein, der kaum 
vorstellbar schien: die Auszeichnung mit drei Michelin-Sternen. In seiner 
Beschreibung von Bradleys Ansatz der „California Gastronomie“ hebt der Guide 
Michelin hervor: „Kein Gericht verkörpert dies besser als mit Sesam gewürzter 
Koshihikari-Reis, veredelt mit über Apfelholz geräucherter Sabayon und gekrönt mit 
Regiis Ova Reserve Kaviar.“ Weiter heißt es, die Gerichte seien „verspielt und 
zugleich raffiniert.“ 
 

• Jeune et Jolie (französisch für „jung und schön“) sorgt seit seiner Eröffnung im Jahr 
2018 für großes Aufsehen. Michelin würdigt Inhaber John Resnick (der auch das 
nahegelegene Campfire betreibt) sowie Küchenchef Eric Bost für eine Spitzenküche 
mit spielerischer Note und „erstklassigen Zutaten, einzigartigen Kombinationen und 
wunderschönen Präsentationen, die ‚fast‘ zu schön zum Essen sind.“ 
 

• Lilo ist das zweite Fine-Dining-Projekt von John Resnick und Chef Eric Bost in 
Carlsbad. Kurz nach der mit Spannung erwarteten Eröffnung wurde das Restaurant 
2025 mit einem Michelin-Stern ausgezeichnet. Gäste genießen zunächst ein 
„bewegliches Festmahl“ aus Amuse-Bouches und einem Begrüßungsgetränk auf der 
stimmungsvollen Terrasse, bevor sie im eleganten Speiseraum mit nur 22 Plätzen 
Platz nehmen, der Einblicke in die offene Küche gewährt. Michelin lobt insbesondere 
das Degustationsmenü und betont, dass Chef Bost und sein Team „sichtbar großen 
Wert auf besondere Sorgfalt bei der Zubereitung ihrer Gerichte legen“. Als Highlight 

https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3nLW3KBBKd3njM0LW3fQQCZ8y6bk-W6pVw0n384z_sW3F8wXC5vPCKDW8-MbnN8GfZbgV_TB775qlrSMW4JJ-J83cNtPnF7cRcBk3DYsW1M5ZdX236FqJW7YflS07YcwwnW78JwTs4j2Ll2V7VBMt6D4rF1W9dBJH75NljrQW1mk-_53FBwHFV2HR-92HrsHJW1xQB915K1FhgW2CcLsZ2nGq71W2wSF2p8fg3XMf1ChKXb04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhv62-ZW0W7lCdLW6lZ3q1W8h_X6L7q_KmSW2B48C_5m7gJrW5h1H5W6T9Kh3W3cshBG7-F1h0W2hc9Yb7TSZhQW79yQyf9b9tl0W6c3BhW7wbMhvW2nMRGC3PcMVTW561sXQ8HrtdBW4t5Tzl733LRXW8GfBfm6NpWCzVrhHYG6VRWFKVSpkMd8v7zM4W7FzlzB69slpvW8-0bSf5LZQPNW6D1xy030h7cvW4DJYWB4XPVd4W8W58Kr54b0zYW3VtKY06WfL0bW8JkfLk8NlYhwW6HQ-4536-PSMW505wkl7pRLfJW6WgjF14bpVKPW7HQHPW5ry8CMf90S98-04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3q2W3TvvtR60Qk2fW7JFBm78gNL8XW1SbxVK39hTy9W7xT9bC1CMjJsW7DL1F71Q4lrKW4hwm8h7Rbr8NW2ZqHpc6Yw_KNMZYQGzFylR0W8rLjKS21p5TbW6qR9157t1wyyW2HkdDf3mbJg6W8SnxPS1hQWFzW6hYz-V9fMfrrW8JVWZl10x2wzW4T5Swh3Bxzs9W42zRtC4dYDR8W5rbPGF4-PQb7F4K2xDSw-Qwf1tSxlx04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3m-W1KwsJ934fXKCW1rCtrg3PHt5NV1r_bC7DWWNXW5QfNFm6kZx8DW8pQ9116NKmFFW5KrBJ81D8zFGW7lyzNj2FndlVW8Qcv_86-mv6cN6st8Yvx40hLV891T-8btx3dW3K1jPs76Y8KLW3zqg5_1b6sHJW8skrM84VPLBcVHrrPZ20cclyW5Ms2mc5R-s7lW7ZZJyy33Qq-5W7d6FrZ4Lr9_FW181pKw2tF0cQf6nN-6n04


 

 

 

 

   
 

gilt unter anderem das Orgeat-Eis mit getrockneter und gepökelter Selleriewurzel, 
gekrönt mit Ossetra-Kaviar. 
 

• Im Soichi serviert Namensgeber und Chefkoch Soichi Kadoya in seinem intimen 
japanischen Restaurant in University Heights Sushi, das laut Michelin „geradlinig 
wirkt, dabei jedoch ein hohes Maß an handwerklichem Können zeigt“. Das Konzept 
basiert auf dem japanischen Begriff Omakase – „Ich überlasse es Ihnen“ – und steht 
für ein vom Chef kuratiertes Menü, das durch Soichis persönliche und herzliche 
Betreuung ergänzt wird. Das vollständige Omakase-Dinner ist die beste Möglichkeit, 
die Vielfalt der frischen Meeresfrüchte zu genießen, darunter beispielsweise 
Wolfsbarsch, Makrele aus Hokkaido oder Blauflossen-Thunfisch. 
 

• Das vielbeachtete Restaurant Valle von Chef Roberto Alcocer nahe dem Oceanside 
Pier ist eine Hommage an das weinreiche Valle de Guadalupe in Baja California – „die 
Quelle zahlreicher spannender Optionen auf der Weinkarte“, so die Michelin-
Inspektoren. Gleichzeitig dient die Region als Inspiration für Alcocers moderne 
Interpretation der mexikanischen Küche. Besonders gelobt wurde das Acht-Gänge-
Prix-fixe-Menü: „Die Gerichte finden eine überzeugende Balance zwischen Tradition 
und Kreativität, etwa eine Tetela aus Masa von altem Maissorten und Hoja Santa, 
gefüllt mit saftigen Pfifferlingen und cremigem Ziegenkäse, kombiniert mit einer 
komplexen Salsa aus Morita-Chilis – zugleich erdig und frisch.“ 

 
• Michelin zeichnete neun Restaurants in San Diego mit dem Bib Gourmand aus – einer 

Auszeichnung für Restaurants, die ein besonders gutes Preis-Leistungs-Verhältnis 
bei gleichzeitig hoher kulinarischer Qualität bieten. Dazu zählen: Atelier Manna, 
Morning Glory, Lola 55, Callie, Cucina Urbana, Ciccia Osteria, Dija Mara, Mabel’s 
Gone Fishing und Cesarina. 

 
• Neben den Sterne- und Bib-Gourmand-Restaurants nimmt Michelin jedes Jahr neue 

Betriebe in seinen Kalifornien-Guide auf. Kürzlich wurden auch Tanner’s Prime 
Burgers und 24 Suns im San Diego County neu aufgenommen. 

 
• Weitere Restaurants aus San Diego, die im Michelin Guide California aufgeführt sind, 

sind Kingfisher, ein modernes vietnamesisches Restaurant unter der Leitung von 

https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3mBW56zQsC1w-c_5W5pQQBt43835PW5QLLL148mXSXVKCQFB5QM9w-W3VHJkc7rkxlmW8QCh7q5gRLKKW8NwbwT6G0JxMW5VhQqS8CmvmPW3-W82G46-Mq1W5wVtSM1RkythW7jWX2y9dwjlvN17WYzT6rzFKW3drSh746g_1jW9jxcdb7st85zVktXxM50R5HZW5qrl5X4kMCQfW40Ggw892TYZtW2mPw_q17CYd-f218Jg804
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3ljW3Dqxv_7__nsvW3tkVlW8DN6Z5W5xFfjK2Srz6RW8vzKP31lSw6nW1RmBL-6-qDSgW4_X8by9m4zLRW5FJrDm8xm54qW41gj_62WLGlWW5vdlS71sGkGzW7Vwhql8bxcH1W1S3RYp3xD2T_W8h0nVr7zLM6QW2G0NcL8-mnZTW6GJ4gb3VtfxFVy_XhW6L3ymgW2D_MDZ7gpZ7xW6b8wLQ2xQrlLW3XBYSJ4Gmmdnf1kgQGl04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtR2-ZW0W6N1vHY6lZ3nFW6pfw3P97tkbnVtMdTv409GY8N3LvbCYz8tq1W1YHYWr3Lmf3jW5XB9M73LQXQxW6v2ZRY76k8Q3W8WJ6Pz18rmc8W1FyBz_4DLlQ4W72-7rP5RKrJSW9135_W68-6GqW80V0DD9cm-DBN3mk7vjpVxn2VZ-hcb5WmQzHW72JfLS7s1nJlW5sXyvH4T8pN_W3XkJ-G8wQ574W4mXG6-65fbcfW27hP1W1dDQzgN3gYmGlm3q0BW8Nr4QY3Ft2ZxW6trH796M_5J6M1pDsyBZ14Wf5TrSjH04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtR2-ZW0W6N1vHY6lZ3lnW4M8vhs4F4clNW1JKyZK2r8LWnW5SHW9g4XxhCkN8bCw9CZGy33W3RFW-g163m9RW2hLXQq35PWyHVXxMH54W936mW5Xm98d83V-NvW8nCplY7nmWvMW91YF1z30B98TW9167F452jCSSW805c986PRxmSW3G4tY83ymHDdW6T1jBz7GxM7kW93KXlh6j3Nz0W1GZ69s2Ng9BsW6C65F43QtBtZVGlrW51cdw5FW45GXtt3xTYt0W6zwpqT2qd-B6W6jbBDV88v4J9W6mD-YS5GChGTf5xCXQP04


 

 

 

 

   
 

Chef David Sim; Juniper & Ivy, das seit über zehn Jahren eine feste Größe der Fine-
Dining-Szene in Little Italy ist; Menya Ultra Ramen, bekannt für seine kräftige 
Tonkotsu-Paitan-Brühe; sowie Paradisaea, ein tropisch inspiriertes Restaurant in La 
Jolla (benannt nach dem Paradiesvogel). 

Ein weiteres strahlendes Beispiel für San Diegos gehobene Gastronomieszene ist Animae, 
wo Chefköchin Tara Monsod die Aromen und Kochtraditionen ihrer philippinischen Herkunft 
in die Speisekarte einfließen lässt. Sie wurde von der James Beard Foundation zweimal als 
Finalistin für den Titel Best Chef: California ausgezeichnet – eine Anerkennung für ihre 
innovativen Fusionsgerichte wie Tuna Kinilaw mit Kokosnuss und Calamansi (einer auf den 
Philippinen verbreiteten Zitrusfrucht). Ein weiteres Highlight ist das Short Rib Kare-Kare – 
zartes Rindfleisch in einer herzhaften Erdnusssauce, verfeinert mit einem Hauch Bagoong-
Öl (Garnelenpaste). Monsod leitet außerdem die Küche im Le Coq, einem eleganten und 
zugleich verspielten, französisch inspirierten Steakhouse in La Jolla – besonders 
empfehlenswert: das Baguette mit Hühnerhaut-Butter. 

Lucien sorgt seit seiner Eröffnung in La Jolla für Aufsehen. Das Restaurant bietet 
ausschließlich ein Zehn-Gänge-Degustationsmenü von Chef Elijah Arizmendi an, dessen 
kulinarischer Werdegang Stationen in Michelin-Sterne-Restaurants wie Per Se und l’abeille 
umfasst. Der intime Gastraum verfügt über nur 30 Plätze; das Erlebnis beginnt im Innenhof 
mit Canapés und Aperitifs, bevor die Gäste im Speisesaal Platz nehmen. Arizmendis Menü 
ist stark saisonal geprägt und legt den Fokus auf kalifornische Meeresfrüchte, regionale 
Produkte und Weine. Zu den möglichen Kreationen zählen eine reichhaltige Eiercreme, 
serviert in der Eierschale und gekrönt mit Oscietra-Kaviar, eine Auswahl an Schalentieren 
mit Austern-Eis sowie Masami Ranch Wagyu-Ribeye. 

Neu eröffnet hat außerdem Fleurette, das zweite Konzept von Chef Travis Swikard, dessen 
mediterranes Restaurant Callie seit seiner Eröffnung im Jahr 2021 große Anerkennung erhält. 
Mit Fleurette bringt Swikard den Geschmack Südfrankreichs in einen Bürokomplex nahe 
Westfield UTC – und verwandelt die Gegend damit in eine neue kulinarische Destination. 

Für ein bewährtes Fine-Dining-Erlebnis empfiehlt sich Mister A’s. Im 12. Stock eines 
Hochhauses in Bankers Hill gelegen, ist das Restaurant seit 60 Jahren eine feste Institution 
und erste Adresse für besondere Anlässe – der Blick auf die Skyline und die landenden 
Flugzeuge des San Diego International Airport ist atemberaubend. Das saisonale Menü von 

https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhv62-ZW0W7lCdLW6lZ3ncW66vSGw6sXL8JN3trl6VkP-PZW3N6Tst7BKCrKVsZh9F6DQH_4W2Ckly31SRgFjW3TgJXC3r9dKdW3jFm0K8t_lzVW7JhMmJ1BdwWmW6lQL1D2pGXVvW7z7KQj5tWtjMF1721zbSrXKW4dNMT77bfQVmN8TcsmYtYf3_W8KxNWh88ZYgfW9jnNfs6C-mXQVcvKBQ4lNZ4pW2wjnFS2G9vDMW8DcGxc7NJ7FGW6ctDHD4qdG78MTx9m1kdm6DW40f-w37XpMjhW6pl4fd6jg3HqW3zJ3yp7gr2DHW2dygRX7_sl9kf3_pn3K04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtR2-ZW0W6N1vHY6lZ3m4W8hg6FR9cjY7ZW7NPT7Q6RtPNlW506qsv3s28JMW30wWYX24JnYvW2Zds4q3_CdTfW3cTPVS81DmCRW80b7HN10dXrTVMfwzV7YdYMVN6Y9jzGp1C8WW1QVn0L19G4B5W2Vc2YK347XNnM2RHdT8FprnW3PmbnC8bntrVW7N5yb2622L1YN6b30Hjl-VfyW7nt2Nd71LmF5W3Kx5dK6dY68yW80KsF97h1Z4XVBkRjf84nhd_W41CH8r8h2jDTW62CCQj2s26VyW1tFZvy5NRKL3f63WBVb04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtx2-ZW0W69sMD-6lZ3m5N4QDcNHG1KlvW66g8dm6H7GMrW8DNRnx8whmd-N5dch6BgQqJwW2W6WS49hT2JtW1XXjvR8KXm_LW7f_zKG157bw1W7JXsTP2JRYVfW4tgKDC27C17KW5h4vdq7VbsXkW6j7rj962Bt53W2_-dVH8vH20KW66Yd688QDnX3W93Fj761lrDjgW7FbbgQ8P_fZrW1CCQQT4PJ1QKW1GBzFp5p5gvMW91sz3p8Q4QGSW2gQxSV4zyQ6GW2hBqNz6GRl8Sf2XRvlx04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhv62-ZW0W7lCdLW6lZ3mbW1Zb3G01fmN39W2Q6YHz4Yb9nQW7gCX8b1-XTSSV22Xq27_LMhDW8B5rZZ4x0cWtW6y3k5663-Qp_N8x2rc1wNPpSN5JfbGfl5qb6N2g3n348WbypW89Qqwf6wRtq9W6PJzrS4jcGWrVwKjnH1Mt1KYW2ZvkhG1b_yYVW50Hbyn6Px2XrW3c9Zq-7t0Q5cW5b7kjL4s4LVJVPtV7R6cl4m7W3tcBdx7r822LW5P-19D66N-bxW6MKyyY8sQJ0LW6swpML5m7MsHVBGy606qJFV4W4n0c312sT4wRW2nXTYd2tZVmLf3qq81v04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3m6W6W0t_p2rGDCKW2KTdwy96KKKwW3ymmwg8-sK6cW1WV9Hd3B0GW2W5-DwCZ4X0kLwW3vv9lQ7p1HsRW7ckvBD8pRdsHN280F15YH2vyW8HCd-H2vdMjvW6xf9RZ74jbtFW7NhHv91XLLk8W88kTbV3KMX7pN7-DfJnLVDRYW74wrGq5HrHLDW6p5rcx3zDQ0nW6QVTV0317f3yV--Dv64t_0zfW85RZBx6Z3LJWf4MGW-004
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtx2-ZW0W69sMD-6lZ3lYVGfrMW1DkFf2W3_g_xl3KnX9QVC6n-t7QFpn0W4QHXfV1Lwj8LVldSzW3gg5GkW6gbpcb8QNLbrW5WZNsB8zdTSrW7Xh_mQ9krM0kW4vB5DF4qJDQSW3R8X8h561HNSW2_F56771TrBjW4nBqzy3nHZXlW8bN1jY8Qj5H8W2n77tW4f_0DVW7gY6vM7B7drSW7CTlQh6V-ds_W507gdk8xhwC8MCqWWXyJ13sW963ZjN6WKWFXW4vk9Y61_CPfBf6HhdLT04


 

 

 

 

   
 

Chef Stephane Voitzwinkler vereint kalifornische und französische Einflüsse, zudem wurde 
kürzlich eine neue Happy-Hour-Erfahrung an der Bar eingeführt. 

Ein weiterer Goldstandard der gehobenen Gastronomie in San Diego ist The Marine Room. 
Direkt an den La Jolla Shores gelegen, bietet das Restaurant einen spektakulären Meerblick. 
Gäste genießen weite Strandpanoramen von ihrem Tisch aus, und bei Flut können die 
Wellen eindrucksvoll gegen die großen Panoramafenster schlagen. Der saisonal an 
ausgewählten Terminen stattfindende King Tide Brunch und das High Tide Dinner sind längst 
gefeierte Traditionen. Auf der regulären Abendkarte stehen unter anderem eine Raw Bar, 
klassischer Kaviarservice sowie erstklassige Rindfleischzuschnitte von Creekstone Farms. 

TOP-KULINARIK-FESTIVALS 

San Diegos perfektes Wetter und seine kulinarische Strahlkraft machen die Stadt zu einem 
idealen Standort für Food-Festivals. Das jährliche San Diego Food + Wine Festival 
verwandelt jeden November für ein ganzes Wochenende das Embarcadero in eine 
Genussmeile und bietet zahlreiche Weinverkostungen von Weingütern aus aller Welt sowie 
kulinarische Kreationen der besten Köche der Region. 

Das Del Mar Wine and Food Festival Ende September ist eine abwechslungsreiche 
Veranstaltungsreihe mit prominenten Gästen. Während die Hauptverkostung im Surf Sports 
Park stattfindet, umfasst das Festival auch das Drew Brees Celebrity Pickleball Tournament, 
das vom ehemaligen NFL-Star zugunsten wohltätiger Zwecke ausgerichtet wird, sowie 
Auftritte renommierter Spitzenköche wie Jet Tila und Michael Voltaggio. 

 

- Ende der Pressemitteilung - 

 

Über San Diego Tourism Authority 

Die San Diego Tourism Authority ist eine private, gemeinnützige Gesellschaft zum 
gegenseitigen Nutzen, die aus rund 1.000 Mitgliedsorganisationen, Unternehmen, lokalen 
Regierungen und Einzelpersonen besteht, die sich durch den Tourismussektor für eine 
bessere Gemeinschaft einsetzen. Zu den Mitgliedern der San Diego Tourism Authority 
gehören tourismusnahe Unternehmen aus den Bereichen Unterkunft, Gastronomie, Kunst, 

https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhtd2-ZW0W5BW0B06lZ3p1W8DWpbY3czhYxW5JDYsb4T4QN0W87yNB35wy3brW4PYzGP7WpjxdW8_pzCt8k9WdWW1trqCx52kTFKW71XRYt84MSzDN5H3NF0bhhvjW4th5Sr8Cd7zDW4qjKWy2M8XDDW5DmkKQ3k7QZNW65R9Mf3mLrL8VCCqW02LlmXVW8K4DC72DgrMJW5Thcv07KzfTGW7S80nf2n6yT0W6XKdzm3_JCjhW37MpNY1S5Wnvf4HkKwz04
https://hub.sandiego.org/e3t/Ctc/2Q+113/d5G2S704/VVvmZD7gMGRwW3Fy7tc550v6XW3trWRD5KKJHKN1TFhsY2-ZW0W50kgx26lZ3l_W6GNxXC5rT2hJW2x9XDr8ZbLMSW4ghyRM98r5hSV8h6Ng30z30sW8n8xSS37YLZdVyNryL9l6g30W7KHByz1mFTZnW358KbC534mlWW59vYsS8H7M0RW3w59463wwCBcW7VgmgD2_xhHDW3-Wb4k4jC3dbW5xwrC91p_2GkVSM-0-3w5dMqW2bZZjq16M22vVR6QQc1M-F28f3gpJdd04


 

 

 

 

   
 

Attraktionen, Shopping und Transport, sowie andere Unternehmen, die indirekt am 
Tourismus beteiligt sind. 

Der Tourismus ist der zweitgrößte Wirtschaftszweig in San Diego und beschäftigt rund 
214.000 Menschen. Er spielt eine entscheidende Rolle für die wirtschaftliche Gesundheit 
der Region. 

Als Vertriebs- und Marketingorganisation ist das Hauptziel der San Diego Tourism Authority, 
die Region San Diego als bevorzugtes Reiseziel für Urlaubs- und Geschäftsreisen zu fördern 
und zu vermarkten. Die San Diego Tourism Authority vertritt und unterstützt zudem die 
Interessen der gesamten Tourismusbranche. 

Weiter Informationen finden Sie unter https://www.sandiego.org/. 

 

Pressekontakt: 

AVIAREPS Tourism GmbH 
c/o San Diego Tourism Authority 
Landsberger Straße 110 
80339 München 

Johanna Tyska | PR Manager 
T: +49 89 55 25 33 412 
sandiego.dach@aviareps.com 
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